. (CARTE DES METS .

TVA INCLUSE
PRIX EN FRANCS SUISSES




Mezz¢ 2 personnes 79.00

3 entrées froides + 3 entrées chaudes au choix

Mezzé 4 personnes 119.00

4 entrées froides + 3 entrées chaudes + brochettes poulet + agneau

Mezzé 6 personnes 180.00

6 entrées froides + 6 entrées chaudes au choix + assiette mix

Menu Familiale 219.00

6 entrées froides + 6 entrées chaudes au choix + assiette mix +
cotolettes d’agneau + frites + sauces




IS

Houmous

Pois chiches, tahini, ail, huile d’olive, sel, cumin, servi avec pain

Houmous bel Lahmé

Pois chiches, tahini, ail, huile d’olive, sel, cumin et agneau, servi avec pain

Moutabbal d’aubergine

Aubergines, tahini, ail, huile d’olive, sel, cumin, servi avec pain

Tabboulé

Persil, boulgour, tomates, menthe, oignon, jus de citron, huile d’olive, sel

Fattouche

Laitue, tomates, concombre, radis, oignon, persil, menthe, pain
pita, sumac, grenade, poivrons, jus de citron, huile d’olive, sel,
servi avec pain

Feuilles de vigne

Feuilles de vigne, riz, oignon, persil, menthe,
jus de citron, huile d’olive, sel

Muhammara

Poivrons rouges, noix, chapelure, ail, mélasse de grenade,
huile d’olive, sel, cumin, servi avec pain

Moussaka d’aubergines

Aubergines, viande boeuf, tomates, oignon, ail, huile d’olive,
cannelle, sel, poivre, servi avec pain

Baba Ganoush

Aubergines, tahini, ail, huile d’olive, sel, servi avec pain

[.abneh

Yaourt, sel, huile d’olive, servi avec pain




~ ENTREES Ay ol

Safiha a la viande

Petites pizzas libanaises garnies de viande hachée épicée, tomates, oignons
et mélasse de grenade.

Kebbé 3 picces

Boulgour, boeuf, oignon, pignons de pin, épices, sel, poivre

Fromage halloumi frit 4 picces

Fromage halloumi, huile d’olive

Sambousek a la viande 3 pieces

Péate de blé, boeuf, oignon, pignons de pin, épices, sel, poivre, huile

Sambousek au fromage s picces

Pate, fromage, persil, ceuf, sel, huile

Fatayers aux épinards 3 picces

Péate de blé, épinards, oignon, jus de citron, sumac, huile d’olive, sel

Cigarres au Poulet 3 pieces

Pain pita, boeuf, oignon, persil, épices, sel, huile

Cigarres au fromage 3 picees

Feuilles de brick, fromage, persil, huile

Falafels 5 picces

Pois chiches, féves, oignon, ail, persil, coriandre, cumin, sel, huile tournesol

Batata harra

Pommes de terre, ail, coriandre, piment, huile d’olive, sel, jus de citron

Saucisse libanaise Soujouk

Saucisses soujouk, ail, tomate, huile d’olive, piment, sel

Makanek mini saucisses

Saucisses makanek, jus de citron, mélasse de grenade, beurre, ail, sel

Arais a la viande

Pain pita, boeuf, oignon, persil, épices, sel, huile

Arais a la viande et fromage

Pain pita, boeuf, fromage, oignon, persil, épices, sel, huile

Ailles de poulet

| Ailles de poulet frit servi avec pain et sauce toum

LT

12.00
10.00
12.00
15.00
15.00
16.00
21.00

14.00—

|
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Kabsa au poulet 27.00

Poulet, riz, oignon, ail, épices kabsa, huile, sel

Kabsa a la viande 20.00

Viande de bceuf, riz, oignon, ail, épices kabsa, huile, sel

Assiette végétarienne 20.00

Houmous, aubergine, taboulé, labné, cigarre au fromage, falafel, moussaka, et
feuilles de vigne

Assiette vegan 28.00

Houmous, taboulé, falafel, baba ganoush, moussaka, feuilles de vigne et
Moutabbal

Assiette mezze mix 32.00

Cigarre, épinards, kebbe, sambousa, houmous, moutabel, labhné et moussaka

Chick Taouk 31.00

Poulet, ail, yaourt, jus de citron, huile d'olive, paprika, sel, poivre,
servi avec houmous, muhammmara, salade et sauces

Kefta grillé 33.00

Viande hachée d’agneau, oignon, persil, épices, sel, poivre, servi avec
houmous, muhammmara, salade et sauces

Brochette d’agneau 35.00

Agneau, ail, huile d’olive, épices, sel, poivre, servi avec houmous,
muhammmara, salade et sauces

Grill Mixte 30.00

Brochettes : agneau, poulet et kefta,servi avec houmous, muhammmara, salade et
sauces

Cotelletes de agneau 42.00

g:otolettes d’agneau grillés servi avec houmous, muhammmara, salade et sauces |:
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DESSERTS

Atayef a la creme

crépes a la créme et éclats de pistache

Mouhallabieh

Lait, sucre, fécule de maris, eau de fleur d’oranger, eau de rose, pistaches

Baklava

Pate filo, noix, pistaches, beurre, sucre, sirop de sucre, eau de fleur d’oranger

Basboussa

Semoule, sucre, beurre, lait, sirop de sucre, eau de fleur d’oranger, amandes

Boule de glace

Vanille, chocolat, fraise et pistache

Thé a la menthe fraich

1P - 5.00 2P - 9.00
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(STREET FOOD

Menu sandwich
sur place

1 Sandwich au choix + 1 Portion de frites
1 boisson aux choix

23.00
Agneau  Poulet Kefta Mix Falafel

Sauces aux choix

Sauce a I'ail Blanche Piquant




(SOFTS

33 CL
Coca-Cola - ORIGINAL 4.50
Coca-Cola - Zero 4.50
Fanta Orange 4.50
Sprite 4.50
Fusetea - Citron 4.50
Fusetea - Péche Hibiscus 4.50
Ayran maison 4.50

(EAUX

Valser Pétillante
Valser Plate
Oasis Tropica

(JUS ET NECTARS

20 CL

Jus de pomme Suisse

Jus d’orange premium 5.00

Nectar d’ananas 5.00
ctar de peche 5.00

988 (JUS PRESSES 100%

DX Orange, poire, pomme, citron, carotte §‘

A\

=)

0.00 50cCL
P
(CAFE

Espresso

Café long

Café au lait (renversé)

Lait chaud ou froid
Chocolat chaud
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33 CL 50 CL
Biere sans alcool 5.00

Biere pression blonde 5.00 9.00 [ ’(‘EET
Biére blanche pression 5.00 0.00 MW\\}
Biere Libanaise Almanaza 5.00 / \
St TN Z
'APERITIFS

Prosecco 3.00
Martini Blanc 7.00
Martini Rouge 7.00
Kir 0.00
Kir Royal 11.00

DIGESTIFS |y,

Grappa 6.00
[.imoncello 6.00
Amaretto 6.00
Arak 13.00

(COCKTAILS

Spritz 13.00

gggl?tail YaHabibi  14.00 @S/[ O C KT AI L S

_ sans alcool
Limonade 0.00
Caipirinha 11.00
Cocktail Ya Habibi 13.00

-




ROUGES

Chateau Kefraya

Cinsault, Syrah, Cabernet Sauvignon
75 cl - 14% vol

Chateau Kefraya

Syrah, Cabernet Franc, Marselan
75 cl - 14% vol
Vin souple et onctueux

Chateau Ksara

Réserve du Couvent
Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
75 cl - 13,8% vol

Chateau Ksara

Cabernet Sauvignon
75 cl - 13% vol

Chateau Héritage

Family Reserve
Vallée de la Bekaa
75 cl - 14% vol

Le Prieuré X o’

Pinot Noir

ROSES

Chateau Héritage 59

Syrah, Cabernet Sauvignon — Cuvée Saint-Elie
75 cl - 13% vol

Chateau Kefraya - Rosé 2024

Grenache, Syrah 59
75 cl - 14% vol
Rosé fin et élégant, a la belle générosité aromatique

INS

(BLANCS

R 75CL
Chateau Kefraya

Sauvignon Blanc, Viognier
75 cl - 12% vol
Vin sec a la fraicheur d’agrumes

Chateau Kefraya

Viognier, Muscat
75cl - 12,5% vol
Vin blanc sec, ample et frais

Ixsir — Grande Réserve

Viognier, Sauvignon Blanc, Chardonnay
75 cl - 14% vol
Vin sec, aromatique et frais

Chateau Héritage — Cuvée Saint-Elie

Chardonnay 59
75 cl - 12,5% vol

(PETILLANTS

Prosecco 75 CL 49

(VINS AU VERRE
8

1DL

Le Prieuré Pinot Noir

Chateau Kefraya




(INFORMATIONS

PROVENANCE
J/b

HALAL

\\ _ //

POULET : BRESIL ‘~nmmmyres
AGNEAU : FRANCE

BOEUF : FRANCE

DORADE : GRECE

DORADE D'ELEVAGE

Chers clients, si vous étes sujets a des allergies
ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront
volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats
sur simple demande de votre part

6 Produits selon disponibilité et arrivage

RESERVATIONS
077 978 22 17



https://www.google.com/search?q=ya+habibi+geneve&oq=ya+habibi+geneve&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOdIBCTYxNTRqMGoxNagCCLACAfEFtqZ2jjkvPYQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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(INFORMATIONS
PROVENANCE

0 Produits selon disponibilité et arrivage

RESERVATIONS
077 978 22 17
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https://www.google.com/search?q=ya+habibi+geneve&oq=ya+habibi+geneve&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOdIBCTYxNTRqMGoxNagCCLACAfEFtqZ2jjkvPYQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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